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Bao Bing Menu

ab 2 Personen, pro Person Fr. 59.—

Drei-Faden Suppe

Mit Hihnerfleisch, Pilzen und Bambusstreifen

*

Bao Bing
Mit den Fillungen :
Riesenkrevetten in scharfer Sauce
Schweinefleisch in Soya Sauce
Hihnerwirfel mit Morcheln
Gemischtes Gemiise

Dessert
Lychee

Die Fillungen kdnnen gerne auf Wunsch gewechselt werden.
Bitte lassen Sie sich von unserem Service-Personal beraten

Bao Bing sind hauchdiinne Weizenpfannkuchen, die zundchst auf dem Teller mit einer
schmackhaften Li Tai Pe Sauce bestrichen werden. Auf die ,Bings* legt man ein paar
feingeschnittene Lauchstreifen und dann etwa einen Loffel der jeweiligen Fillung. Jetzt
wird das Ganze zusammengerollt, die Enden werden umgeschlagen und voila - so
wiinschen wir Ihnen, liebe Gaste, einen guten Appetit!
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Exclusive Chinese Dining

Neue Spezialitaten aus unserer Kiiche:

Spinatsuppe 10.-
mit Fleischkldsschen und Pilzen in einer klaren Briihe

Dorade 42.-
ganzer Fisch in eigenem Sud gedampft mit
Koriander, Friihlingszwiebeln, Knoblauch und Ingwer

Glasierte Schweinerippchen 37.-
Pekinger Art in einer wirzig-fruchtigen Sauce mit Griinem

Kleine Lowenkopfe 39.-
von Hand gehacktes, zartes Schweinefleisch mit
saftigen Wasserkastanien, Winter Pilzen und Gewiirzen,
wird zu einem KloR geformt, in pikanter Soja-Weinsauce
geschmort & mit erlesenem Gemiise gedampft

Konigskrevetten 45.-
ganz in der Schale, knusprig gerdstet, innen saftig
mit Knoblauch gewiirzt,

pikant mit Szechuan-Pfeffer und Zitrone

Zu jedem Hauptgericht servieren wir parflimierten
Jasmin-Reis.

Preise in SFr. inkl. 7,6 % Mehrwertsteuer
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Suppen

Wun Tun Suppe 10.-
klare Huhnerbriihe mit Teigtaschen, Hiihnerfleisch und Pilzen

Eierblumen Suppe 9.-
eine altbekannte Suppe mit samtiger und cremiger Konsistenz

Scharf-saure Suppe scharf 10.-

pfefferscharf und von sémiger Konsistenz, tiberrascht die Suppe
mit ihrem Aroma und Nachgeschmack

Glasnudel Suppe 9.-
Huhnerbriihe mit Glasnudeln und Hihnerstreifen

Warme Vorspeisen

Vorspeisen-Kombination (ab 2 Prs.)  pro Person 23.-

Frihlingsrolle, Phonix-Schwanz Riesenkrevetten,
Wun Tun, Hihnerflugel

Phonix-Schwanz Riesenkrevetten 4 Stlick 25.-
im Teig frittierte Krevetten

Friihlingsrolle mit Gemiise- Glasnudeln- und Fleischfiillung 10.-

Frihlingsrolle (Vegetarisch) 8.-
Wun Tun knusprige Teigtaschen mit Fleischfiillung 16.-
Frittierte Huhnerflligel, dazu Szechuan Pfeffer 16.-

Preise in SFr. inkl. 7,6 % Mehrwertsteuer
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Kalte Vorspeisen

Hihnersalat mit leichter Sesam Sauce 14.-
Soyasprossen Salat 10.-
Scharfer Kohlsalat scharf 10.-

Frischer Chinakohl mit einer scharfen Chilisauce

Kohlsalat mit SGRmais 10.-

Frischer Chinakohl mit leichter, stiRer Sauce

Fisch und Krevetten

Dorschfilet SUR-Sauer 31.-

frittiert und in stiR-saurer Sauce glasiert

Phonix- Schwanz Riesenkrevetten 8 Stiick 49.-

Im Teig frittierte Krevetten. Dieses Gericht wurde nach dem chinesischen
Symbol fiir Schdnheit, dem Phonix benannt. Es wird mit einer Ingwer
Sauce serviert.

Riesenkrevetten SUR-Sauer 39.-
Frittiert und in sti3-saurer Sauce glasiert

Riesenkrevetten Szechuan scharf 39.-
In Chili Sauce gebraten
Riesenkrevetten Curry mittelscharf 39.-

In Curry Sauce gebraten

Riesenkrevetten mit heilder Reiskruste und Gemise  41.-

Riesenkrevetten Kung- Bao mit Erdniissen sehr scharf  39.-
Im Wok gebraten — ein bertihmtes Gericht der Szechuan Kiiche, pfeffer-
scharf & wirzig, pikant & eine Spur siif3-sauer
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Schweinefleisch

Schweinefleisch mit Gemiise im Wok gebraten

Schweinenuss Siss-Sauer

frittiert, in siss-saurer Sauce glasiert
Rippchen mit Szechuan-Pfeffer
frittiert, serviert mit einer Mischung aus Salz und chines. Pfeffer

Schweinenuss Szechuan im Wok gebraten mit Chili scharf

Ente
Entenbrust in Teig frittiert, dazu siiss-saure Sauce

Entenwirfel Szechuan
gedinstet in scharfer Chili Sauce

Im Ofen gebratene Ente nicht immer erhaltlich

mariniert in einer Flnf-Gewl(irze Sauce

Die Peking Ente

fir 2 — 3 Personen
auf Vorbestellung, mindestens 2 Tage im voraus bestellen

Lammfleisch

Lammfilet mit Lauch, Tiepan
Im Wok gebraten — ein beriihmtes Peking Gericht
am Tisch in einer gliihend-heissen Eisenpfanne zubereitet !

Zu jedem Hauptgericht servieren wir parflimierten
Jasmin-Reis.

Preise in SFr. inkl. 7,6 % Mehrwertsteuer

29.-

29.-

32.-

29.-

35--

35--

39.-

120.-

38.-
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Rindfleisch

Rindshuft mit Chili scharf

knusprig frittiert und mit Chili gebraten, ein Gericht der Szechuan-Kiiche

Rindshuft mit Gemuse im wok gebraten

Rindshuft mit Winterpilzen im Wok gebraten mit Shitake Pilzen
Rindshuft Szechuan im Wok gebraten mit Chili ~ scharf

Rindshuft mit heisser Reiskruste und Gemiise

Rindshuft mit Zwiebeln Tiepan
serviert auf einer heissen Eisenpfanne

Hihnerfleisch

Hlhnerwtrfel mit Nissen
im Wok gebraten mit gerdsteten Cashew-Nissen

Hlhnerwdrfel in Curry Sauce mittelscharf

Hihnerwiirfel Kung-Bao mit Erdniissen  sehr scharf
im Wok gebraten — ein beriihmtes Gericht der

Szechuan Kiiche - pfefferscharf & wirzig, pikant &

eine Spur sliss-sauer

Hlhnerwirfel Stiss- Sauer
frittiert und in siiss- saurer Sauce glasiert

Hlhnerbrust mit chinesischen Morcheln
gewdrzt mit einem eingemachten, salzigen Kohl
Gemiise, genannt Dja Tsai

Tofu

Ma-Po Tofu im Wok gebraten mit Hackfleisch und Chili ~ scharf

Die Vegetarische Ente
Tofu in Soya Sauce geschmort,

ein Gericht der buddhistischen Tradition. Tofu wird so zubereitet,
dass es wie Entenfleisch aussieht.

38.-

35.-

38.-
35.-

38.-

35.-

33.-

33.-

35.-

33.-

33.-

33.-

29.-
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Reis-und Nudelgerichte

Gebratener Reis mit Huhnerfleisch und Gemuse
Curry Reis mit Hilhnerfleisch

Gebratener Reis Acht Schatze
Mit verschiedenen Fleischarten, Krevetten und Gemise

Gebratener Reis mit Krevetten und Gemiise
Gebratene Nudeln mit Krevetten und Gemiise
Gebratene Nudeln mit Schweine-Rind-Hiihnerfleisch und Gemiise

Nudelsuppe mit verschiedenen Fleischarten, dazu Krevetten

Teigtaschen

Gedampfte Teigtaschen mit Schweinefleischfiillung 8 Stck.

Gebratene Teigtaschen mit Schweinefleischfiillung 8 Stck.

Beilagen
Gediinstetes Gemiise
Gedunstete Soyasprossen
Geschmorte Auberginen ( nicht immer erhaltlich )
Gedunsteter Lattich mit Knoblauch
Gebratene Nudeln mit Gemise
Gebratener Reis mit Gemiise
Vegetarisch
Gedunstetes Gemiise mit Winterpilzen

Gedunsteter Gemdiseteller

Woher stammt unser Fleisch: Schweine, Rind- und Hihnerfleisch:; Schweiz

Enten aus Ungarn* kann mit Antibiotika als Leistungsférderer erzeugt worden sein
Lamm: Neuseeland

Preise in SFr. inkl. 7,6 % Mehrwertsteuer

27 -
21 .-

29.-

28.-
28.-
29.-
29.-

29.-

29.-

12.-

12.-

16.-

15.-

12.-

12.-

24.-

22.-



Jubildums Menu Nrl
ab 2 Personen, pro Person 59.-

Eierblumen Suppe
Eine leichte Suppe mit einer cremigen Konsistenz

Wun Tun
Knusprig frittierte Teigtaschen mit Fleischfillung

Riesenkrevetten mit Cashewniissen
Im Wok gebraten mit Nissen

Schweinenuss in Austern-Sauce
Im Wok gebraten mit feinsiisser und leichter Sauce

Hihnerwiirfel Stiss-Sauer
Frittiert und in stiss-saurer Sauce glasiert

Dessert : Ananas Krapfen mit Vanille Sauce

Das Szechuan Menu Nr.2

ab 2 Personen, pro Person 56.-

Scharf - Saure Suppe
Pfefferscharf und von samtener Konsistenz tiberrascht die Suppe
mit ihrem Aroma und Nachgeschmack

Riesenkrevetten Kung Bao mit Erdniissen
Pfefferscharf und wiirzig, pikant und eine Spur stuRR-sauer

Schweinenuss Szechuan
Im Wok gebraten mit scharfer Chili-Sauce

Hlhnerbrust in Fisch-Aroma-Sauce
Fur die Wirze verwendet man Chilipaste mit Knoblauch und Ingwer.
In Szechuan gibt es eine Reihe von Gerichten, welche genauso
aromatisiert werden wie man Fisch wirzt.

Dessert : Ananas-Krapfen mit Vanille Glacé

Wer die Szechuan Kiiche zum ersten Mal probieren, findet sie stark gewtirzt und scharf.
Frische und getrocknete Chilis sind allgegenwaértig und verhelfen zu diesem feurigen
Resultat. Der feine Reiz dieser Kiiche liegt jedoch nicht in dieser scheinbaren Schérfe.
Vielmehr erlebt man in einem einzigen Gericht das volle Spektrum aller
Geschmacksrichtungen: salzig, siss, sauer und scharf.
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